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План самостоятельной работы учащегося 10 класса по биологии ЕМН

I четверть
Номер урока: №4 
Тема урока: Редуцирующие и нередуцирующие сахара. 

1. Цель:
· изучите редуцирующие и нередуцирующие сахара;
· научитесь с помощью проб определять редуцирущие и нередуцирующие сахара; 
2. Краткий тезисный конспект


 
В свое время в медицинском мы использовали методологию как обнаружить по Фелингу или Бенедикту глюкозу в моче или в крови. Учила так себе, на «отстаньте от меня». Приобрев новую профессию, пришлось еще глубже вникать в химию редукции. Она меня достала. В пищевой промышленности анализ редуцирующих  сахаров очень распространен и позволяет количественно подсчитать присутствующие простые сахара (доноры электронов в реакции окислительно-восстановительного процесса) и их концентрацию.
 Встречается эта реакция в тепловых процессах: в так называемых реакциях Майяра или карамелизации. Например, в  случае с шоколадом редуцирующие  сахара естественным образом присутствуют в какао-бобах и во время обжига образуют характерные разнообразие цвета и аромата.  Редуцирующие и нередуцирующие вещества дают понятие этапов работы всех сахарных сиропов, помогают в области вина, сока, сахарного тростника и много где еще.
Таким образом, этот термин «редуцирующий агент» позволяет классифицировать определенные сахара между ними на основе их химического свойства.
Кондитеры и кулинары, вспомним Химию! Оказывается все это надо! Очень даже!
Редуцирующие сахара.
Моносахариды и большинство дисахаридов обладают редуцирующей способностью, все они обязаны (альдегидной) карбоксильной группе, которую они имеют в своей же молекуле. Свободный конец атома используется путем передачи электонов другой свободной молекуле. Их открытая химическая структура (с двумя кольцами химических веществ) позволяет им разбиваться с удвоенной скоростью дисахаридов.
Этот редуцирующий характер можно продемонстрировать с помощью окислительно-восстановительной реакции, проводимой между ними и сульфатом меди (II). Растворы этой соли имеют синий цвет. После реакции с восстановительным углеводным оксидом меди (I) образуется кирпично-красный цвет. Таким образом, изменение цвета указывает на то, что указанная реакция произошла и что, следовательно, данный углевод редуцирующий. Ученые используют несколько обычных химических составов на определение редуцирующего сахара: самые распространенные реакция Бенедикта  и реакция Фелинга.
Нередуцирующие сахара.
Это углеводы – полисахариды. Самая распространенная – сахароза. Имеет закрытую (замкнутую )химическую структуру. У нее несколько химических колец(три), где открытые атомы используются для связывания структуры в целом и, следовательно, не имеют свободных электронов для отдачи связующей молекуле. Из-за этого окисления нет во время реакции. Чтобы вызвать разложение, понадобится гораздо больше времени.
Ключевые понятия: редуцирующие сахара, реакция Бенедикта, реакция Фелинга, гидролиз, сахароза.  

3. Ссылки на страницу учебника 
а) Изучи материалы по учебнику §4, стр. 21-22
b) Посмотрите видеоресурс 
Ссылки на интернет-ресурсы  
a) https://www.youtube.com/watch?v=YsTpfmmy29Y  

4. Задания для учащихся.
а) Напишите формулу (фруктозы и глюкозы).
 (
Глюкоза
) (
Фруктоза
)







b) Напишите определение «Иодиметрический метод».
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

5. Обратная связь: выполненное задание ученик отправляет по электронной почте или через мобильное приложение «WhatsApp». 
Домашние задание: § 4 (прочитать), Посмотрите видеозапись в Youtube на тему «Редуцирующие и нередуцирующие сахара» http://goo.gl/L3dx2 http://goo.gl/ZuF5b 
 Не забудь написать фамилию, класс и отправь на почту: forgetthepastmoveon@gmail.com
Очень жду твою работу!
У тебя все получится! Удачи!
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цвет раствора меняет цвет от синего до зеленого, от зеленого до оранжевого, от оранжевого до красно-кирпичного
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использование тиоцианата калия и образование белого и светло-зеленого осадка тиоцианата меди. Этот осадок титруют
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